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■売上は上がっているのに、利益が上がらない。

■いろいろな手を打っているにも関わらず、売上が上がらない。

■いい人材が育たない。　　　　　■スタッフがすぐに辞めてしまう。

■ヒットメニューを作りたい。　　■客数が伸び悩んでいる。

■チェーン店化を図りたいが…。　■新しい業態店舗を作りたい。

プロフィール【原田　諦】1943 年、東京都中野区に生まれる。工業エンジニア
から飲食業界に入り、銀座東京飯店・ホテルオークラなどを経て、中国上海へ渡り、中

国料理を専門的に学ぶ。料理に従事するだけではなく、エンジニアという異色な経験を

生かし、数値理論を展開。日本で初めてのメニューマーケティング理論にて経営博士号

を取得する。その後、㈱オージーエムコンサルティングの名物コンサルとして活躍し、

独立に至る。中小飲食店を対象とした実践的なコンサルティングには定評がある。主な

著書に、「売れるメニューはここが違う」「成功するための開業種選び！」「勝ち残る飲

食店のメニュー開発ここが違う」など。

「飲食店よろず無料相談会」
例えば、実はこんなことに困っていませんか？

無料相談会場     テンポス情報館

京急蒲田駅東口下車徒歩 2分

【テンポス情報館について】
1997 年 3 月設立のリサイクル厨房機

器の再生販売の独壇場であるテンポス

バスターズを親会社に持つ。2003 年 5

月、テンポスバスターズの一部署とし

て発足。飲食店向けの情報システム機

器を、専門に取り扱うプロ集団。2008

年 11 月 1 日、テンポスグループ初の

部署独立法人化を図る。企業理念は《飲

食店の繁栄は、人類の繁栄》。

お問合せは：テンポス情報館　東京都大田区東蒲田 2-30-17 サンユー東蒲田ビル 8F　フリーダイヤル：0120-945-149

テンポス情報館にて個別相談承ります（先着順完全予約制）

そんな飲食店ご経営者の誰にも言えないお悩みに

『さすらいの再建人 マサが行く !!』 （日経レストラン掲載）の原作者である

原田　諦が、一つ一つ対面にてご回答させて頂いております。

飲食店再建人マサこと原田諦に訊く チャンス !!

ご予約はウラ面のお申込みフォームをご記入の上 FAX にてお申し込み下さい !


